Rok akademicki:

Grupa przedmiotow:

Numer katalogowy:

Nazwa przedmiotu":

Propedeutyka przemystu spozywczego

ECTS? [1,0

Ttumaczenie nazwy na jez. angielski®:

Propaedeutics of food industry

Kierunek studiow”:

Biologia

Koordynator przedmiotu5’:

Prof. dr hab. Krystyna M. Charon

Prowadzacy zajecia®:

dr Sylwia Bonin

Jednostka realizujaca”: Wydziat Nauk o Zywnosci, Katedra Biotechnologii, Mikrobiologii i Oceny Zywnosci

Wydziat, dla ktérego przedmiot jest

realizowanys): Wydziat Rolnictwa i Biologii

Status przedmiotu®: a) przedmiot kierunkowy. b) stopien I.  rok Il c) stacjonarne

Jez. wyktadowy'":polski

Cykl dydaktyczny'”:

Zapoznanie studentéw z charakterystyka mikroorganizméw stosowanych przemystowo, poznanie
procesow biotechnologicznych wykorzystywanymi do produkcji zywnosci i substanciji stosowanych w

Zafozenia i cele przedmiotu'?: przetwarzaniu zywnosci.

a) wykfady......oocoiiii ...; liczba godzin ..15..

Formy dydaktyczne, liczba godzin'®:

Metody dydaktyczne'?: Wyktady multimedialne, konsultacje

Charakterystyka mikroorganizméw wykorzystywanych w przemys$le. Charakterystyka fermentaciji
alkoholowej oraz jej zastosowanie - produkcja spirytusu i bioetanolu, produkcja piwa i wina.
Charakterystyka i produkcja drozdzy piekarskich. Charakterystyka fermentacji mlekowej i wykorzystanie
fermentacji mlekowej w przemysle spozywczym — produkcja kiszonek, fermentowanych napojéw i seréw,
charakterystyka probiotykéw i bakteriocyn. Enzymy pochodzenia mikrobiologicznego jako istotny czynnik
proces6w przemystu spozywczego. Charakterystyka aminokwaséw i polisacharydéw pochodzenia
mikrobiologicznego, ktére sg wykorzystywane w produkcji zywnosci.

Petny opis przedmiotu'®:

Wymagania formalne (przedmioty

wprowa dzajqce)”": Mikrobiologia, biochemia

Zalozenia wstepne'”:

01 — zna zwigzki miedzy osiagnieciami mikrobiologii a
mozliwosciami ich wykorzystania w zyciu spoteczno-
gospodarczym

02 — stosuje podstawowe kategorie pojeciowe i ...-
). terminologie mikrobiologiczng oraz ma znajomosc¢ | ... -
’ dziedzin i dyscyplin biologicznych e
03 — wykorzystuje dostepne zrédta informacji, w tym | ... -
zrédta elektroniczne

04 — rozumie potrzebe uczenia sie przez cate zycie,
statego aktualizowania wiedzy biologicznej

Efekty ksztatcenia'®

Sposob weryfikacji efektéw ksztatcenia'®: | Ocena na podstawie zaliczenia pisemnego

Forma dokumentaciji osiagnietych efektéw

i Pr. zaliczeniow: n
ksztatcenia 22 aca zaliczeniowa studenta

Elementy i wagi majace wptyw na ocene

. L 1000
koricowa?": Zaliczenie pisemne — 100%

Miejsce realizacji zajec®: Sala dydaktyczna

Literatura podstawowa i uzupetniajaca™:

1. Bednarski W., Fiedurek J., 2007: Podstawy biotechnologii przemystowej, Wydawnictwo Naukowo Techniczne, Warszawa
2. Biotechnologia zywnosci, 2003, praca zbiorowa, WNT, Warszawa

3. Libudzisz Z., Kowal K., Zakowska Z., 2007: Mikrobiologia techniczna. Tom 1 i 2, Wyd. Naukowe PWN, Warszawa

4. akty prawne dotyczace zywnosci oraz produkciji wyrobow spirytusowych, winiarskich, bioetanolu, substanciji dodatkowych
5. strony internetowe dotyczace okreslonych zagadnien

UWAGI®?:




Wskazniki iloéciowe charakteryzujace modut/przedmiot® :

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wiasnej) niezbedna dla osiggniecia zaktadanych efektéw 25 h
ksztatcenia'® - na tej podstawie nalezy wypemicé pole ECTS?:

taczna liczba punktéw ECTS, ktéra student uzyskuje na zajeciach wymagajacych bezposredniego udziatu nauczycieli akademickich: 1.0 ECTS
taczna liczba punktéw ECTS, ktéra student uzyskuje w ramach zaje¢ o charakterze praktycznym, takich jak zajecia laboratoryjne, 0 ECTS
projektowe, itp.:

Tabela zgodnosci kierunkowych efektow ksztatcenia efektami przedmiotu 2

Nr /symbol Wymienione w wierszu efekty ksztatcenia: Odniesienie do efektéw dla programu
efektu ksztafcenia na kierunku
01/W zna zwigzki miedzy osiggnieciami mikrobiologii a mozliwosciami ich wykorzystania w zyciu | K_W08
spoteczno-gospodarczym
02/W stosuje podstawowe kategorie pojeciowe i terminologie mikrobiologiczng oraz ma K_UO01
znajomos$¢ dziedzin i dyscyplin biologicznych
03/U wykorzystuje dostepne zrodta informacji, w tym zrédta elektroniczne K_U03
04/K rozumie potrzebe uczenia sie przez cate zycie, statego aktualizowania wiedzy biologicznej K_KO01




